Cru des Cotes du Rhone
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 APPELLATION VINS

Terroir « Les Collines » : sol sablo-limono-argileux, exposition sud-est, terrains en coteaux & 400 m, maturation progressive du
raisin, frés grande finesse des tanins et des arébmes de fruits frais.

Age moyen des vignes : 40 ans.
Rendement moyen : 38 hi/ha.
Production annuelle : 60 000 bouteilles. (5000 caisses)

Syrah 40 % - Grenache 60 %

Vendange manuelle et mécanique avec un tri rigoureux de la vendange. Eraflage total avec foulage partiel.
Cuvaison de 20 jours sous controle des températures dans des chais climatisés.

A déguster dans les 10 ans. La température du service doit étre comprise entre 16 et 18° C



