CLOS DES E€HALAS
VINSOBRES

| ATIE IV ENRICINT PROTECE

#IS BN ROUTEILLE PAN
VASCAL LT IRIEHARD [AUMI

FRODUIT T FRAKET

X

CLOS DES ECHAELAS

TERROIR

terroir «Le Coteauy,
sol argilo-calcaire

CEPAGES ELEVAGE

12 mois en barriques
neuves

grenache, mourvedre

NEZ

fruits rouges compotes,
épices, vanille, cuir

SERVICE

16-18°C (de préférence vin
a carafer)

POTENTIEL DE GARDE

10 ans

| BOUCHE
} vin généreux, équilibré, puissant
ACCOMPAGNEMENT

viandes en sauce,
boeuf bouguignon,
canard laqué,
souris d'agneau

Vendange manuelle avec un tri rigoureux. Eraflage avec macération a froid,
pigeage et cuvaison de 20 a 30 jours. Elevage 12 mois en barriques neuves
avec fermentation malo-lactique et batonnage des lies.



